
ホテル別館

中国料理 沙山華

[除外日]
2026.12.31▶2027.1.62.2812.2

2026.
水

2027.
期間 日

▪ 前菜三種盛り合わせ
▪ 白木耳の上湯スープ自家製鶏節添え
▪ 大海老のチリソース
▪ 天然真鯛の天婦羅 大和茶塩
▪ 麻婆豆腐
▪ 黒毛和牛の黒酢仕立て
▪ 自家製焼き豚入りレタス炒飯
▪ デザート

▪ 前菜四種盛り合わせ
▪ 干し貝柱入りふかひれスープ
▪ 北京ダック 自家製甜麺醤
▪ 大海老のチリソース煮
 海老出汁の濃厚仕立て
▪ 鮑の海醤炒め 柚子風味
▪ 黒毛和牛のソテー オイスターソース
▪ ズワイ蟹肉入りレタス炒飯
▪ デザート

▪ 前菜五種盛り合わせ
▪ ふかひれの背の姿煮込み
▪ 北京ダック 自家製甜麺醤
▪ ロブスターのXO醤炒め
▪ 中国酒のグラニテ
▪ とらふぐの天婦羅 わさび塩添え
▪ 黒毛和牛赤身のソテー 黒胡椒ソース
▪ 上海蟹味噌入りレタス炒飯
▪ デザート

※表示料金には消費税が含まれております。
※仕入れ状況によりメニューを変更させて頂く場合がございます。 
※写真はイメージです。 ※特別商品につき各種割引対象外商品。

お料理＋フリードリンク２時間

華コース 15,０００円
おひとり様

牡丹コース 10,０００円
おひとり様

桃コース 8,０００円
おひとり様

ビール／ウィスキー／紹興酒
焼酎(芋・麦)／ノンアルコールビール
烏龍茶／ソフトドリンク

フリードリンクメニュー

その年を振り返りお仲間同士で労をねぎらう忘年会 新しい年の門出を祝う新年会

ランチ　  11:30 ～ 14:30（L.O.14:00)
ディナー  17:30 ～ 21:00（L.O.20:00）

定休日：月・火曜日

２時間飲み放題＆特典付き ３日前迄
要予約

４名様より

プラン特典
※お部屋の指定は不可　※個室をご利用頂けない場合もございます。● 個室確約＆室料サービス

● 牡丹・華コースお選びのお客様にはフリードリンクに「梅酒」「ワイン」追加

◀レストラン案内＆WEB予約はこちら

大皿料理 コース料理 コース料理

プラン
忘新年会


